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PRESENTACION

El redisefo curricular del modelo educativo del tecndlogo, articula los tres
componentes del Marco Curricular Comun de la Educacion Media Superior: i) el
fundamental; ii) el ampliado; y iii) el profesional, ahora laboral, conservando este
ultimo, el enfoque basado en competencias, bajo una nueva propuesta que
impulsa al CETI a mantener una estrecha vinculacién con el sector productivo. El
planteamiento del proceso educativo surge a partir del campo profesional, lo que
permite disefar la situacién didactica desde una problematica que pone en juego
e integra las competencias del estudiantado para la transformacién laboral y el
aprendizaje significativo dejando a un lado, la idea del empleo.

En este sentido, la presente asignatura plantea desde su propia construccién, un
proyecto integrador que va orientando el perfil de egreso y que hace explicito los
conocimientos, destrezas, habilidades, actitudes y valores que las y los estudiantes
aplican en los procedimientos técnicos especificos.

La asignatura de Proyecto Integrador en Quimica de los Alimentos |l constituye la
etapa culminante y de consolidacién en la formaciéon técnica del estudiante de la
carrera de Tecndlogo como Quimico en Alimentos. Tras haber fundamentado las
bases tedricas y el disefo metodoldgico en el curso precedente, esta materia se
presenta como el escenario de ejecucioén practica del proyecto desarrollado por el
estudiante desde séptimo semestre.

El propdsito central es que el estudiante asuma la responsabilidad total de su
investigaciéon, transitando desde la operatividad en el laboratorio hasta la
comunicaciéon formal de sus hallazgos, integrando asi los conocimientos
adquiridos a lo largo de su trayectoria académica en el Centro de Ensefanza
Técnica Industrial.

El programa de estudio se articula de manera légica y progresiva a través de tres
unidades fundamentales que guian el desarrollo del trabajo final. En la primera
unidad, titulada Proyecto de Investigacion, el alumno se enfoca en la ejecucidon
del disefio experimental, cumpliendo uno a uno los objetivos planteados en el
proyecto. Posteriormente, la segunda unidad Analisis Estadistico y Aceptacion o
Rechazo de Hipdtesis, provee las herramientas matematicas necesarias para
validar los resultados obtenidos, otorgando el sustento cientifico indispensable
para determinar la confiabilidad de los resultados. Finalmente, la tercera unidad,
Descripcion de Datos, Discusion de Resultados y Conclusiones, el estudiante debe
interpretar sus resultados y compararlos con la literatura cientifica existente,
ademas redactar el reporte final que documenta la culminacién de su
investigacion.

Al finalizar esta asignatura, el estudiante habra desarrollado aptitudes vy
habilidades criticas para su desempeno profesional, demostrando orden y ética
en el manejo de protocolos experimentales. Al concluir el curso, el alumno no solo
entregara un documento de investigacion terminado, sino que habra demostrado
su capacidad para resolver problemas complejos y generar conocimiento técnico
relevante para la industria alimentaria.
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Il. UBICACION DE LA ASIGNATURA
AMBITOS DE TRANSVERSALIDAD

Relacion con asignaturas respecto a Marco Curricular Comun de Educacion
Media Superior (MCCEMS), es decir, curriculum fundamental y con
asignaturas del curriculum laboral.

Asignatura previa / Séptimo semestre

El estudiante adquiere conocimientos sobre el
desarrollo de un proyecto de investigacion y sobre los
lineamientos del reporte de proyecto indicados en la
guia de estilo vigente.

Proyecto Integrador de

quimico de los alimentos .

CURRICULUM LABORAL
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lll. DESCRIPTORES DE LA ASIGNATURA

1. META DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

Aplica procesos de investigacion formalizada para la innovacion y manufactura
de productos alimenticios, integrando las tecnologias de lacteos, carnicos,
cereales, panificacion, confiteria, procesos fermentativos y biotecnoldgicos,
mediante el uso de diversas operaciones unitarias e instrumentos
especializados; actuando bajo la normatividad vigente y los estandares del CETI
para proponer soluciones responsables que contribuyan al desarrollo
tecnologico y bienestar de su entorno.

2. COMPETENCIAS PROFESIONALES EXTENDIDAS DE LA ASIGNATURA

Aplica los conocimientos y habilidades adquiridas durante su formacion
académica mediante el desarrollo de un reporte de proyecto de investigacion o
prototipo, integrando las tecnologias de lacteos, carnicos, cereales, panificacion,
confiteria, procesos fermentativos y biotecnoldgicos, bajo la condicion de
referencia de los formatos establecidos por el CETI y la normatividad vigente;
con la finalidad de ser aprobado para concluir su formaciéon teérico-practica y
abonar al perfil de egreso como tecnélogo quimico en alimentos.
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3. PRODUCTO INTEGRADOR

Reporte de proyecto o prototipo de aplicacion del conocimiento
completo.

m Descripcion del Producto Integrador

" Realiza un reporte de proyecto de forma digital
apegandose a las especificaciones indicadas en la
guia de estilo de los documentos de titulacion para
las carreras de educacién media superior.

—— T

E Formato de Entrega

Reporte de proyecto o prototipo de aplicacion del
conocimiento en formato digital (.docx)
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IV. DESARROLLO DE LA ASIGNATURA

UNIDAD 1. DESARROLLO DEL PROYECTO DE INVESTIGACION.

Procesos Contenidos Recursos Productos

® Desarrollode la o Guia de estilo de e Bitacora de e Lista de cotejo y/o
metodologia en el los documentos proyecto que rdbrica para bitacora
proyecto de de titulacion para incluya todas las del proyecto.
investigacion. las carreras de observaciones y

Desarrolla la educacion media datos de la
metodologia superior. metodologia
propuesta en el desarrollada.
proyecto de e TIC's.

investigacion.

@ Buscadores web
para busqueda
de informacion.

Adecuaciones ala e Guia de estilo de e Bitacora de e Lista de cotejo y/o
metodologia del los documentos proyecto que rdbrica para bitacora
proyecto de de titulacion para incluya todas las y documento de
investigacion. las carreras de observacionesy avance del proyecto.
educacion media datos de la
Desarrolla las superior. metodologia
adecuaciones al desarrollada.
proyecto de e TIC's.
investigacion. e Documentos
@ Buscadores web .docx con el
para busqueda avance de
de informacion. proyecto de
investigaciéon que
incluya del

capitulo | al IV.

PP1. Entrega del avance de reporte de proyecto de investigaciéon que incluya
capitulo l a IV.
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UNIDAD 2. ANALISIS ESTADISTICO Y ACEPTACION O RECHAZO
DE HIPOTESIS DEL PROYECTO (EN CASO DE HABER HIPOTESIS).

eAnalisis
Estadistico
pertinente para
comprobar la
tesis.

Comprueba la
hipotesis del
proyecto (en
caso de haber

hipétesis).

® Viabilidad del
proyecto de
investigacion.

SVEIVERE!

viabilidad y los

puntos

importantes

para un

correcto
desarrollo de
Su proyecto de
investigacion.

o Guia de estilo de
los documentos
de titulacion para
las carreras de
educacion media
superior.

® TICs.

e Buscadores web
para busqueda
de informacion.

@ Guia de estilo de
los documentos
de titulaciéon para
las carreras de
educacién media
superior.

oTICs.
®Buscadores web

para busqueda
de informacion.

e Bitacora de
proyecto que
incluya todas las
observaciones y
datos de la
metodologia
desarrollada.

® Documentos
.docx con el
avance de
proyecto de
investigacion que
incluya del
capitulo | al IV.

® Documentos
.docx con el
avance de
proyecto de
investigacion que
incluya del
capitulo | al IV.

el ista de cotejo y/o
rdbrica para
bitacoray
documento de
avance del
proyecto.

el ista de cotejo y/o
rdbrica para
documento de
avance del
proyecto.

PP 2. Presentacion digital del trabajo de investigacion.
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UNIDAD 3. DESCRIPCION DE DATOS, DISCUSION DE RESULTADOS Y
CONCLUSIONES DEL PROYECTO DE INVESTIGACION.

® Resultados
obtenidos del
proyecto de
Redacta investigacion.
correctamente
en el reporte de
proyecto los
resultadosy la
discusion de los
mismos.

® Conclusiones del
proyecto de
investigacion

@ Guia de estilo de
los documentos
de titulacion para
las carreras de
educacion media
superior.

e TICs
e Buscadores web

para busgueda de
informacion.

@ Documentos .docx con el
avance de proyecto de
investigacion que incluya
del capitulo | al V

@ Desarrollo de un
documento en formato
.docx que incluya todos los
pardmetros indicados en
la guia de estilo vigente
para el desarrollo del
reporte de proyecto, este
debera incluir hasta el
capitulo Vy los anexos.

® | ista de cotejo y/o
rdbrica para
bitadcoray
documento de
avance del proyecto

PP3: Reporte de proyecto en formato .docx que incluya hasta capitulo V y los anexos.
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